L N

Menus du 2 septembre
au 18 octobre 2024
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Fx Préparé par  Produit BIO Produits ou
‘ J nos Chefs local ingrédi
BLou ingrédients

régional labellisé

Mardi Jeudi Vendredi
MELANGE DE TORSADES BIO ET TOMATES

MELON (a portionner) VINAIGRETTE
CORDON BLEU DE DINDE BOUDIN BLANC* DE RETHEL (local) SAUTE DE BOEUF (OF) SAUCE FACON
TORTELLONI TOMATE MOZZARELLA BIO BOURGUIGNON
SAUCE CREME = .
POMMES NOISETTE ETKETCHUP PUREE DE POMMES DE TERRE ET HARICOTS VERS BIO PERSILLES

CAROTTES

BRIE EN POINTE (a portionner) CREME ANGLAISE (& portionner)

DU 02/09 AU 06/09

FRUIT DE SAISON CREME DESSERT VANILLE COMPOTE POMME FRAISE CAKE AU CHOCOLAT DU CHEF (a portionner)

TABOULE (semoule bio) CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE

/ 20 rue du Capitaine Georges Madon = 51100 REIMS
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3 SAUTE DE P’j’gST ;OR?ESAUCE ALA QUENELLE NATURE SAUCE AURORE FILET DE COLIN SAUCE PAPRIKA ROTIDE DINDE SAUCE AU MIEL
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& BROCOLIS A LA BECHAMEL RIZ BIO POMMES DE TERRE SAUTEES COURGETTES AU FROMAGE
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© KIRI YAOURT BRASSE SUCRE (local) (& portionner)
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x RAISIN FLAN NAPPE CARAMEL PASTEQUE (a portionner) BEIGNET CHOCOLAT-NOISETTE
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o MELON (a portionner) SALADE VERTE ET VINAIGRETTE
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WS BOULETTES DE BOEUF BIO FAGON AIGUILLETTES DE POULET SAUCE
Q] POISSON BLANC MEUNERE ET CITRON couscous COQUILLETTES BIO SAUCE CREME ET BASQUAISE
< - FROMAGE RAPE . )
PN HARICOTS VERTS BIO A L'ECHALOTE SEMOULE BIO CHOU FLEUR A LA BECHAMEL
S
I CANTAL AOP (A portionner) FROMAGE BLANC SUCRE MIMOLETTE (& portionner)
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GATEAU D'ANNIVERSAIRE : GATEAU DU

MINICREPE SUCREE PRUNE COMPOTE POMME BANANE CHEF AUX MYRTILLES (3 portionmer)
T AU VERT!
- e SALADE DE PERLES, TOMATES ET MAIS, ON SEME
3 PIZZA AU FROMAGE (& portionner) CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE VINAIGRETTE
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=} SAUTE DE SSESEAEZFA)LSEAUCE ALA BOUDIN BLANC* DE RETHEL (local) FILET DE COLIN SAUCE CITRON
; LASAGNE AUX EPINARDS
g PETITS POIS ET CAROTTES LENTILLONS BIO (local) RATATOUILLE
N
8 GOUDA BIO (a portionner)
. COMPOTE POMME-VANILLE DU CHEF (&
FRUIT DE SAISON YAOURT AROMATISE RAISIN BLANC ’
portionner)
CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE CAKE TOMATE-BASLLIC DU CHEF (&
8 portionner)
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™ TOMME NOIRE IGP (a portionner) SAINT-PAULIN (& portionner)
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CREME DESSERT CHOCOLAT PRUNE COMPOTE POMME POIRE COUPELLE DE SALADE DE FRUITS AU SIROP
P CAROTTES RAPEES (locales) VINAIGRETTE OEUF DUR ET MAYONNAISE POTAGE DE LEGUMES (& portionner)
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B8 £iLET DE COLIN SAUCE A LA CIBOULETTE SAUTE DE DINDE (loca)) SAUCE FACON JAMBON BLANC*
S BLANQUETTE COQUILLETTES BIO SAUCE NAPOLITAINE ET
B MELANGE DE POMMES DE TERRE ET FROMAGE RAPE POMMES DE TERRE SAUTEES ET
g COURGETTES BECHAMEL CAROTTES VICHY MAYONNAISE
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x © CHANTENEIGE YAOURT BRASSE SUCRE (local) (a portionner)
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'5 FROMAGE BLANC SUCRE BROWNIE (noix de pécan) (& portionner) POIRE RAISIN
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SALADE ICEBERG

FAJITAS AU BOEUF HACHE SAUCE BOUDIN BLANC® DE RETHEL (local) EMINCE DE POULET SAUCE AIGRE-

DU 14/10 AU 18/10

PAPRIKA ET POIVRON DOUCE

RAVIOLIS AUX LEGUMES SAUCE RIZ BIO JAUNE PUREE DE POMMES DE TERRE ET BEIGNET DE CHOU FLEUR
CIBOULETTE PATATES DOUCES

T S BE U e MUNSTER AOP (& portionner) FROMAGE BLANC AROMATISE
portionner)

TARTE AUX POIRES BOURDALOUE (&

PRUNE COMPOTE POMME COING CREME DESSERT AU CARAMEL portionner)

*Plat faisant I'objet d'un remplacement pour les repas sans porc
Menus établis sous réserve d'approvisionnement

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."
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